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1 BUFFELMOZZARELLA //15.50€

Fein marinierter Buffelmozzarella auf Tomaten-Mango Salat mit Chili,
Basilikum und Ciabatta

2 SORPEHAUS MIX-TELLER CIDEAL FUR 2) /7/22.50€

... mit Vitello Tonnato in Thunfischsauce, gegrilltes Gemuse fein mariniert, Pilz-
Frittata mit Creme fraiche, Melone mit Parmaschinken, Salsiccia und Tomaten
Crostini mit Garnelen, Rucola und Parmesan

3 VEGANE LINSEN- ZUCCHINI TALER /7/16.20€

... an eingelegtem Gemuse, pikantem Hummus, Rucola und frisch gebackenem
Pizzabrot mit Tomaten und Basilikum

4 DARIO'S OKTOPUS-GARNELEN-SALAT /7/19.50€

...mit Tomate, Gurke, Fenchel und Granatapfel an Zitronen- Aioli und Ciabatta

SALATE

Wir servieren alle Salate mit Pizzabrot und wahlweise hausgemachtem
Honig-Senf-, Essig-Ol- oder Joghurt-Dressing. Alle Salate auch vegetarisch erhaltlich.

5 BERARDI-SALAT /7/16.20€

Gemischter Salat mit Oliven, Ei, Schinken, Thunfisch, Tomate, Kase,
Zwiebelringe, Gurke und Artischocken

6 ITALIA-SALAT //11.508€
Gemischter Salat mit Thunfisch, Kase, Schinken, Ei, Oliven und
gebratenem Garnelenspiel3

7 HUHNCHEN-SALAT //11.50€
Gemischter Salat mit frischer Ananas und Melone, gegrillter Hahnchenbrust
und Kéase
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8 TOMATENCREMESUPPE //150¢€

... mit Croutons

9 SUSSKARTOFFEL-KOK0S-CHILISUPPE VEGAN //8.50€

... mit Granatapfel und Baguette

HANDGEMACHTE PASTA

10 LASAGNE //15.50€

...klassischer Art

11 HAUSGEMACHTE GNOCCHI-LACHS-PFANNE /721508
... mit mediterranem Gemuse, in Krauterrahmsauce,
Rucola Salat und Parmesan

12 HAUSGEMACHTE VEGETARISCHE TAGLIATELLE /7/16.50 €

... in Basilikum- Sahnesauce mit gebratenen Zucchini, Paprika und Babyspinat
dazu gebackenes Knoblauchbrot und Tomaten Mango Salat

... WAHLWEISE MIT GEBRATENEN RIESEN-GARNELEN /719,50 €

13 HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE BOLOGNESE //1450€

... mit frisch gehobelten Parmesan Spanen

AUS DEM WASSER

14 DUQO VOM LACHS UND PANKO- KABELJAU //28.50€

... auf Risotto al Funghi an Safran-Sauce, mariniertem Fenchel
und Babyspinat
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AUS DER PFANNE (SEIT 15 JAHREN UNVERANDERT)

15 SORPEPFANNE /7/22.50€

... pikant gewdrztes Schweinefilet-Geschnetzeltes mit Paprika und Zwiebeln, Pfeffer-
beerensauce abgeloscht, dazu Pommes Frites und Salatbeilage mit Joghurt Dressing

16 GEBRATENES SCHNITZEL /7/2190€

...vom Schwein an Bratkartoffeln, Bacon und Spiegelei mit gebratenen
Champignons, dazu Salatbeilage mit Joghurt Dressing

SPEZIALITATEN VOM GRILL

17 KALBSCHNITZEL AUS DEM ROCKENSTUCK /7/32.50€

... in Butterschmalz gebraten an Preiselbeeren, Bratkartoffeln
und gemischtem Salat

18 SCHWEINEFILET //26.50€

...am Stuck gebraten auf Champignon- Zucchiniragout, Sauce Bernaise,
gebackenem Blumenkohl und hausgemachten Kartoffel-Kroketten

19 SORPEHAUS RIND BURGER //18.50€
... (Fleisch aus der Region) mit Cheddar, Bacon, Tomate, Gurke und Zwiebeln
mit hausgemachten Saucen dazu Pommes Frites oder Wedges

20 SORPEHAUS HAHNCHEN BURGER //18.50€

... in Panko Mehl gebacken ( Metzgerei Knaup in Rietberg) mit hausgemachten
Saucen, Tomate- Mozzarella dazu Pommes Frites oder Wedges
(Unsere Burger Buns kommen von der Backerei Adolph)

21 SCALOPPINA ORIGINAL VOM KALB //3150€
... in WeiBwein-Zitronen-Sauce auf Bohnen-Kirschtomaten-Ragout,
Kartoffelptree und gemischtem Salat

22 RUMPSTEAK /7/32.50€

... auf Bohnen-Kirschtomaten Ragout und Krauterbutter,
dazu Pommes Frites und Salat

23 DUO VOM RIND /7/39.50€

Rinderfiletmedaillon auf Cognac- Pfeffer Sauce an Bohnen- Kirschtomaten
Ragout und Tafelspitz auf griner Sauce dazu gebackenen Blumenkohl,
Kartoffelptree und Tomaten Gurken Zwiebel Salat.
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TRADITIONELLE PIZZEN

PIZZA MARGERITHA //9.00€
PIZZA SALAMI //10.50€
PIZZA HAWAI //11.00€
mit Schinken®, Ananas*®

PIZZA TONNO //13.00€
mit Thunfisch*®

PIZZA DIAVOLO //13.50€

mit Champignons, Zwiebel, Salami*, Peperoni*

PIZZA VEGETARIA //13.50€

mit verschiedenem Gemuse

PIZZA NAPOLI //14.00€

mit Schinken®, Salami*, Oliven*, Artischocken™, Sardellen®, Champignons

PIZZA RUCOLA //15.50€

mit Parmaschinken & Parmesan*

PIZZA SALSICCIA //1450€

pikante, hausgemachte italienische Salami*

PIZZA HRHNCHENBRUSTFILET //15.50€

mit Ananas® & Sauce Hollondaise

PIZZA CALZONE //14.00€

gefullt mit Schinken™, Salami* & Champignons

PIZZA CALZONE AL TONNO //15.50€
gefullt mit Zwiebeln, Thunfisch™ & Champignons

PIZZA FRUTTI DI MARE /7/16.50 €

mit Sardellen®, Scampi & Muscheln

PIZZA CREME FRAICHE //14.00€
mit Speck, Zwiebeln, Apfel & Babyspinat
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SUSSES AUS DER KUCHE

GEBACKENES VANILLEEIS

...auf Blaubeermarmelade, frischen Fruchten und Schoko Sauce

TIRAMISU

...nach altem Familienrezept mit Mango, Maracuja und hausgemachtem
Amaretto-Eis

AFFOGATO

... doppelter Espresso mit Vanilleeis

KUGEL EIS

Vanille, Erdbeere oder Schokolade

.. DAZU EINE PORTION SAHNE
.. DAZU EINE PORTION SCHOKOSAUGE

... ODER ROTES FROCHTENKOMPOTT

//150¢€

//8.90¢€

//6.50€

//130¢€

//0.70€

//0.70€

//1.00€



Die Aufklarung der Zusatzstoffe finden Sie auf der Seite “Desserts".

Cihite

ALKOHOLFREIE GETRANKE

CAROLINEN WASSER 0,25L /73,006
PELLEGRINO AQUA PANNA 0,25L /73,006
PELLEGRINO (FLASCHE) 0,75L //6,30€
COCA-COLA* 0,3L //3.30€
COCA-COLA ZERO* 0,3L /73,306
FANTA* 0,3L /73,306
SPRITE* 0,3L /73,306
APFELSCHORLE KLAR (FLASCHE)* 0,25L /73,306
APFELSAFT 0,2L /73,006
ORANGENSAFT 0,2L /73,106
BITTER LEMON (FLASCHE) 0,2L /73,306
GINGER ALE (FLASCHE) 0,2L /73,306
VELTINS FASSBRAUSE (FLASCHE) 0,33L /73,408

BIONADE DIVERSE SORTEN (FLASCHE)  0,33L /73,106

(Zitrone, Blutorange, Holunder, Johannisbeere-Rosmarin)

HEISSGETRANKE

KAKAQ MIT SAHNE /12,806
TASSE KAFFEE /12,408
TASSE CAPPUCCINO /73208
ESPRESSO //250€
GLAS TEE //250€
KAFFEE SPEZIAL (4CL) /74208

LATTE MACCHIATO /73508



ART
T

VELTINS PILS (FASS) 0,3L /73408
VELTINS RADLER (FASS) 0,3L /73408
VELTINS PULLEKEN (FASS) 0,3L //3.80¢€
GREVENSTEINER LANDBIER (FASS) 0,3L /73,108
GREVENSTEINER MIT GOLA (FASS) 0,3L /73,108
VELTINS ALKOHOLFRE! (FLASCHE) 0,33L //3,60€
VELTINS MALZBIER (FLASCHE) 0,33L //3,60€
WEIZENBIER (FLASCHE) 0,5L //490€
WEIZENBIER ALKOHOLFREI (FLASCHE) 0,5L //490€
GRAPPA 2CL //450€
VECCHIA ROMAGNA 2CL //350€
WEIZENKORN 2CL //150€
AVERNA 2CL /73,008
FERNET 2CL /73,008
RAMAZOTTI 2CL /73,008
SAMBUCA 2CL /73,008
AMARETTO MIT SAHNE 4CL /74208
LIMONCELLO 2CL /73,008

BAILEYS AUF EIS 20L /74,008
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GLAS 0,25L 0,75L
LAMBRUSCO /74,008 /76,506 /716,50 €
VALPOLICELLA /74,008 /76,506 /716,50 €
CHIANTI /74,008 /76,506 /716,50 €
MONTEPULCIANO /74,008 /76,506 /716,50 €
ROSATO ROSEWEIN /74,008 /76,506 /716,50 €
PRIMITIVO DI MANDURIA /75,006 //8,50€ /724,50 €

FRASCATI /74,008 /76,506 /716,50 €
PINOT GRIGIO /74,008 /76,506 /716,50 €
CIRO LIBRANDI /74508 /76,506 /716,50 €
CRITONE LIBRANDI //100€ /7/9,00€ //26,00€

MARTINI BIANCO //250€
CAMPARI MIT 0-SAFT ODER SODA //4,50€
MARSALLA (4CL) //250€
PROSECCO SCAVI & RAY (0,21) /76,50 €
APEROL SPRITZ (0,2L) //1,00€

LILLET WILDBERRY (0,2L) //17,00€






